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ALERXENOS _
GLUTE | CRUSTACEOS | OVOS | PEIXE CACAHUETES SOIA LACTEOS :::AB;)(!Z?{Z APIO MOSTAZA | SESAMO | SULFITOS | MOLUSCOS | ALTRAMUCES

O MENU DALGUN DiA PODERA SUFRIR MODIFICACIONS POR MOTIVOS DE MERCADO OU NECESIDADES ORGANIZATIVAS DO CENTRO.
Todos os comensais recibirdn o mesmo men0, agds nos casos de necesidades de sadde ou alerxias, nos que se substituird o prato por outro que sexa apto.



